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GLOSARIO

CANAL: Es el cuerpo del animal después de sacrificado, degollado, deshuellado,
eviscerado quedando solo la estructura ésea y la carne adherida a la misma sin
extremidades. (Ministerio de Proteccién Social, 2007)

CARNE: Es la parte muscular y tejidos blandos que rodean al esqueleto de los
animales de las diferentes especies, incluyendo su cobertura de grasa, tendones,
vasos, nervios, aponeurosis y que ha sido declarada inocua y apta para el
consumo humano. (Ministerio de Proteccion Social, 2007)

POSTA: Corresponde a cada uno de los musculos de la res, extraidos a través del
proceso de desposte o despiece.

REFRIGERACION DE LA CARNE: Enfriamiento a una temperatura no inferior a
0°, ni superior a 4°. (Ministerio de Salud, 1982)

RENDIMIENTO: También conocido como Faenado, es el procedimiento de
separacion progresiva del cuerpo de un animal en canal y otras partes comestibles
y no comestibles. (Ministerio de Proteccién Social, 2007)

TRAZABILIDAD: Es la posibilidad de encontrar y seguir el rastro a través de todas
las etapas de produccion, transformacion y distribucién de un alimento. (Ministerio
de Proteccion Social, 2007)
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RESUMEN

Este trabajo de investigacion construye el disefio de un Modelo de Costos Por
Procesos para la empresa Carnes Los Sauces S.A. La metodologia comprendié
tres fases:

Una fase de reconocimiento de la estructura organizacional de la compaiiia,
haciendo énfasis en los procesos productivos y de apoyo.

La segunda fase correspondio6 a la documentacion de teorias existentes en el area
de costos de produccion, modelos de costos y métodos de asignacion de costo a
productos.

La tercera fase o de disefo, partio de una recoleccion de datos, seguida de una
simulacion de produccién y el disefio de informes para la presentacion de
resultados. Esta metodologia permitié confirmar la conveniencia del modelo como
herramienta de medicion para la mejora de los procesos.

.

El modelo permite identificar los diferentes procesos a través de los cuales se lleva
a cabo la transformacion de los productos en la compaiiia y hacer la asignaciéon de
costos correspondiente, permitierido conocer cual es la inversién que se hace en
cada uno y cuanto cuesta procesar un kilo de producto.

El modelo propuesto tambien permite conocer la rentabilidad que genera cada
proceso productivo, al hacer una clasificacion y asignacion de la venta de los
productos procesados por cada uno.

Palabras Clave: Costos, Proceso, Modelo de Costos, Sector Carnico, Ganado
Bovino, Rentabilidad.
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